| Buffeemenuii

Hind: 200,00 + kidibemaks

Kilmlaud

Urtidega marineeritud 16hefilee
Heeringafilee hapukoore ja punase sibulaga
Yakitori kanavardad magusa chillikastmega
Metskitsepatee

Kartuli-spinatirull krevettidega

Marineeritud seened ja parlsibulad

Varske leiva-saiavalik, singi-toorjuustukreem

Salatid
Kartulisalat maasingiga
Kana-riisisalat

Nizza salat

Soe toit
Ingveri ja sinepiga glasuuritud seafilee punaveinikastmega
Koharullid tiitimianiga maitsestatud peedi ja sinepi kastmega
Keedetud kartul varske tilliga
Basmatiriis aedviljadega

Ratatouille

Dessert
Kihiline dessert



11 Buffeemenuu

Hind: 230,00 + kidibemaks

Kiilmlaud

Soolatud siiafilee

Heeringafilee majoneesi- tillikastmega
Pesto sealihavardad

Kanafilee marinaadis

Tallerilett

Marineeritud juustuga taidetud magusa pipra kaunad ja kornisonikurgid

Varske leiva-saiavalik, kiitislaugu toorjuustukreem

Salatid
Pealinnasalat.
Riisi-tuunikalasalat
Ceasari salat

Soe toit

Broileri-basiiliku medaljonid Bernaise kastmega
Wasabi ja seesamiseemnetega kiipsetatud lohefilee
Urdikartul /tiiiimian, rosmariin/

Couscous

Koogivilja vinegrett

Dessert

Toorjuustukook Isabella



IIT Buffeemenuu

Hind: 280,00 + kidibemaks

Kiilmlaud
Ornsoola 15hefilee tilliga
Rostbiif remulaad kastmega
Kanarulaad aprikoosidega
Toorsuitsu- kalkunifilee
Heeringafilee sinepikastmes

Marineeritud oliivid ja marineeritud seened
Varske leiva-saiavalik toorjuustukreemiga

Salatid
Saksakartulisalat

Salat kukeseente, poseeritud muna ja kiipsetatud peekoniga

Krevetisalat

Soe toit
Kergelt suitsutatud pardifilee kirsi-punaveinikastmega
Riisipaberis kiipsetatud tilaapiafilee valgeveinikastmega
Kartuligrataan
Soe ladtsesalat
Sibulatartalet

Dessert

Sokolaadikook Mascarpone vahuga



